
会員活動
体験記

どら焼き、ペストリー、黒
蜜甘夏ソーダ、甘夏酢
ソーダ、甘夏ブランデーカ
クテルなど様々な商品化
が進行中・・・

どら焼き、ペストリー、黒
蜜甘夏ソーダ、甘夏酢
ソーダ、甘夏ブランデーカ
クテルなど様々な商品化
が進行中・・・

千駄木の和菓子屋、茅ヶ
崎の天然酵母パン屋、鎌
倉のバー、三軒茶屋・下北
沢のカフェやキッチンなど
参加するお店が続々と・・・

千駄木の和菓子屋、茅ヶ
崎の天然酵母パン屋、鎌
倉のバー、三軒茶屋・下北
沢のカフェやキッチンなど
参加するお店が続々と・・・

詳しくは　　　　　　ページをご覧ください。

http://on.fb.me/1gWrf7K
会員の皆さんはこんな活動にチャレンジ中！ みんなで一緒に輪を広げませんか？

場 所  小田原市江之浦「天空園」 （JR東海道線根府川駅下車、車で約10分）

内 容 会員期間中のマイツリーの管理、収穫を自主的に行っていただきます

対 象 個人、グループ（お仲間、同窓会）、企業、団体（NPO、施設）

料 金 10,800円（税込）/マイツリー１本につき

登録対象期間　各年1月～12月（途中入退会可。ただし割引、返金はありません）

主 催 NPO法人ビーグッドカフェ

企画・運営  甘夏オーナーズ倶楽部世話人会（会員有志）

甘夏オーナーズ倶楽部
 の概要

① グループ、企業、団体は1本の木に付き、3人の会員登録が可能です。
　（会員の方は単独で来園ができます。会員の方が何人でもお友達を同行できます。）

② 新規入会の方向けのオリエンテーションを毎年3月に実施するほか、
　 世話人会が開催する合同作業日に参加できます。参加は自由です。
③ 収穫期は例年４月～６月上旬頃までとなります。
④ 希望する木を選べます。
⑤ 複数本のオーナーになることもできます。
⑥ 車での来園は駐車スペースに限りがありますので会員サイトで予め
　 訪問日を予約し、他の会員様とのスケジュールの調整をしていただきます。
⑦ 天候不順や災害等、あるいはその他不測の事態により、甘夏の収穫量が
　 変動する場合がございます。予めご了承ください。
⑧ 甘夏オーナーズ倶楽部の活動はオーナー及び同行者の皆様の自己責任の
　 上での参加を前提としており、事故に対しての責任は負いかねます。
　 安全にご注意の上、ご参加ください。

甘夏オーナーズ倶楽部
　ご利用の条件

甘夏オーナーズ倶楽部
世話人会

amanatsuowner@
gmail.com （担当：伊

藤）

お申し込みの方は上記
アドレスに［１］氏名［２

］電話番号（携帯番号）

［３］メールアドレス［４
］希望する本数を記載

して送信してください
。

追ってお振込先をお知
らせします。

　　　　　　　　　
　　　 by 甘夏オーナ

ーズ倶楽部世話人会

お申し込み・お問合せ

会員で天然酵母のパン屋のIさんと、
新潟に移住した農業女子
Sさんが東京のイベントの

共同出展で知り合い、自前のお米と
天然酵母でパンを作る話に・・・

会員Kさんは和菓子店の
女性オーナーに甘夏どら焼きの
加工を頼んだ縁で通ううち、

今ではすっかりお店の常連に・・・

会員Oさんはボランティアをしている
福祉団体を農園に招いて、
収穫イベントを開催。

福祉施設の代表の会員Nさんは
入所者の課外活動に

農園の利用を始める予定。

会員のKさんが行きつけの
飲み屋に甘夏を持ちこんだところ、

果実酒になってお店の
看板メニューに。

会員のIさんやHさんは甘夏を
マンションで配ったところ、
ご近所に喜ばれて円滑な
コミュニケーションが成立。

甘オ倶の
輪
WA!

GOODS SHOP


